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霉菌的产生和危害

相对湿度与霉菌的关系

湿性霉菌
发育范围
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干性霉菌发育范围

       众所周知，霉菌在适宜的温度和湿度环境易大量繁殖，霉菌

的孢子非常的小和轻，易通过空气传播污染食品/药品等加工车间

及相关加工产品。

       除环境因素外，霉菌也是导致食品/动物饲料霉变的主因，当

人们吃了含有霉菌毒素的食物或动物，可使人体中毒或致癌。目

前已发现的霉菌毒素有麦角毒素、单端孢霉毒素、腐马毒素、玉

米赤霉烯酮、黄曲霉毒素、赭曲霉毒素等。
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